
Menu

I N S A L A T A  D I  P O L P O  
1 5 €

Polpo con pomodorini freschi e rucola
Allergeni: 14

A N T I P A S T O

A L I C I  M A R I N A T E  C O N  C I P O L L A  D I  T R O P E A
1 2 €

Alici marinate con olio extravergine d’oliva
Allergeni: 4

B U R R A T A  A L  P E S T O
1 4 €

Burrata fresca servita con pesto al basilico
Allergeni: 7, 8

S A S H I M I  D I  M O R A  R O M A G N O L A
1 5 €

Fettine sottili di carne cruda servite al naturale con Senape
Allergeni: 10

M I S T O  S A L U M I  E  F O R M A G G I
1 2 €Prosciutto crudo, prosciutto cotto,  salame, un formaggio fresco,  uno

stagionato e marmellata



T A G L I A T E L L E  /  S T R O Z Z A P R E T I  A L  R A G Ù  
1 4 €

Pasta fresca con ragù tradizionale
Allergeni: 1, 9

P R I M I

T A G L I A T E L L E  /  S T R O Z Z A P R E T I  P A S T I C C I A T I
1 4 €

Pasta fresca con ragù e crema delicata
Allergeni: 1, 7

S P A G H E T T O  A L L E  V O N G O L E
1 6 €

Spaghetti con vongole veraci
Allergeni: 1, 14

C O Z Z E  A L L A  T A R A N T I N A
1 8 €

Cozze in salsa di pomodoro leggermente piccante, servite con pane grigliato
Allergeni: 1, 14

R A V I O L I  B U R R O  E  S A L V I A
1 4 €

Ravioli ripieni con burro fuso e salvia
Allergeni: 1, 7

S U  R I C H I E S T A  –  C A P P E L L E T T I  I N  B R O D O
1 2 €

Cappelletti di carne servita in brodo di carne
Allergeni: 1, 3, 7, 9



T A G L I A T A  D I  M A N Z O  C O N  R U C O L A  E  G R A N A  
1 9 €

Tagliata di manzo alla griglia, rucola fresca e scaglie di grana
Allergeni: 7

S E C O N D I

P O L P E T T E  A L  S U G O
1 5 €

Polpette di carne cotte lentamente in salsa di pomodoro
Allergeni: 1, 3, 7, 9

G R A N  F R I T T O
1 8 €

Selezione di pesce e verdure fritte in pastella croccante
Allergeni: 1, 2, 4, 14

F I L E T T O  D I  P E S C E  B I A N C O  A L  F O R N O  C O N
E R B E  E  L I M O N E

1 6 €

Filetto di pesce cotto al forno con erbe aromatiche e profumo di limone
Allergeni: 1, 14

H A M B U R G E R  V E G E T A L E
1 3 €

Burger di verdure con accompagnamento di stagione
Allergeni: 1, 6, 11



P A T A T E  A L  F O R N O  
5 €

Patate arrosto dorate al forno
Allergeni: -

C O N T O R N I

P A T A T I N E  F R I T T E
5 €

Patatine fritte croccanti
Allergeni: -

V E R D U R E  G R I G L I A T E
5 €

Melanzane, zucchine e peperoni grigliati
Allergeni: -

I N S A L A T A  M I S T A
5 €

Insalata di stagione
Allergeni: -



T A R T U F O  B I A N C O  O  N E R O
6 €

Gelato semifreddo al cioccolato
Allergeni: 7

P A N N A  C O T T A
6 €

Panna cotta tradizionale
Allergeni: 7

T O R T A  D E L L A  C U C I N A
5 €

Torta fatta in casa
Allergeni: 1, 3, 7

D O L C I

L E G E N D A  A L L E R G E N I :

1  G L U T I N E  ( C E R E A L I ) -  2  C R O S T A C E I  -  3  U O V A  -  4  P E S C E  -  6
S O I A  -  7  L A T T E  E  D E R I V A T I  -  8  F R U T T A  A  G U S C I O  -  9

S E D A N O  -  1 0  S E N A P E  -  1 1  S E M I  D I  S E S A M O  -  1 4  M O L L U S C H I

I N  O T T E M P E R A N Z A  A L  R E G .  U E  1 1 6 9 / 2 0 1 1



A C Q U A  1 L T
3 €

B E V A N D E

C A F F E ’
1 , 5 €

C O C A - C O L A  V E T R O
3 €

S P R I T E
3 €

F A N T A
3 €

I C H N U S A  3 3 C L
3 , 5 €

H E I N E K E N  3 3 C L
3 , 5 €

E R D I N G E R  5 0 C L
4 €

C O R O N A  3 3 C L
3 €

B I R R A  B I O N D A  A L L A  S P I N A  M E D I A
5 €

B I R R A  B I O N D A  A L L A  S P I N A  M E D I A
6 €

B I R R A  B I O N D A  A L L A  S P I N A  C A R A F F A  1 L T
1 2 €



Menu

I N S A L A T A  D I  P O L P O  
1 5 €

Octopus with fresh cherry tomatoes and rocket
Allergens: 14

A N T I P A S T O

A L I C I  M A R I N A T E  C O N  C I P O L L A  D I  T R O P E A
1 2 €

Marinated anchovies with extra virgin olive oil
Allergens: 4

B U R R A T A  A L  P E S T O
1 4 €

Fresh burrata served with basil pesto
Allergens: 7, 8

S A S H I M I  D I  M O R A  R O M A G N O L A
1 5 €

Thinly sliced raw beef served naturally with mustard
Allergens: 10

M I S T O  S A L U M I  E  F O R M A G G I
1 2 €

Cured ham, cooked ham, salami, one fresh cheese,  one aged cheese and
jam



T A G L I A T E L L E  /  S T R O Z Z A P R E T I  A L  R A G Ù  
1 4 €

Fresh pasta with traditional meat ragù
Allergens: 1, 9

P R I M I

T A G L I A T E L L E  /  S T R O Z Z A P R E T I  P A S T I C C I A T I
1 4 €

Fresh pasta with ragù and a delicate cream sauce
Allergens: 1, 7

S P A G H E T T O  A L L E  V O N G O L E
1 6 €

Spaghetti with fresh clams
Allergens: 1, 14

C O Z Z E  A L L A  T A R A N T I N A
1 8 €

Mussels in a slightly spicy tomato sauce, served with grilled bread
Allergens: 1, 14

R A V I O L I  B U R R O  E  S A L V I A
1 4 €

Ravioli stuffed and served with melted butter and sage
Allergens: 1, 7

S U  R I C H I E S T A  –  C A P P E L L E T T I  I N  B R O D O
1 2 €

Stuffed pasta served in a meat broth
Allergens: 1, 3, 7, 9



T A G L I A T A  D I  M A N Z O  C O N  R U C O L A  E  G R A N A  
1 9 €

Grilled beef slices with fresh arugula and Parmesan shavings
Allergens: 7

S E C O N D I

P O L P E T T E  A L  S U G O
1 5 €

Slow-cooked meatballs in tomato sauce
Allergens: 1, 3, 7, 9

G R A N  F R I T T O
1 8 €

Selection of fried fish and vegetables in a crispy batter
Allergens: 1, 2, 4, 14

F I L E T T O  D I  P E S C E  B I A N C O  A L  F O R N O  C O N
E R B E  E  L I M O N E

1 6 €

Baked fish fillet with aromatic herbs and a hint of lemon
Allergens: 1, 14

H A M B U R G E R  V E G E T A L E
1 3 €

Vegetable burger with seasonal side
Allergens: 1, 6, 11



P A T A T E  A L  F O R N O  
5 €

Golden roasted potatoes
Allergens: -

C O N T O R N I

P A T A T I N E  F R I T T E
5 €

Crispy fried potatoes
Allergens: -

V E R D U R E  G R I G L I A T E
5 €

Grilled eggplant, zucchini, and bell peppers
Allergens: -

I N S A L A T A  M I S T A
5 €

Seasonal salad
Allergens: -



T A R T U F O  B I A N C O  O  N E R O
6 €

Chocolate semifreddo ice cream
Allergens: 7

P A N N A  C O T T A
6 €

Traditional panna cotta
Allergens: 7

T O R T A  D E L L A  C U C I N A
5 €

Homemade dessert
Allergens: 1, 3, 7

D O L C I

A L L E R G E N S  L E G E N D :

1  G L U T E N  ( C E R E A L S )  –  2  C R U S T A C E A N S  –  3  E G G S  –  4  F I S H
–  6  S O Y  –  7  M I L K  A N D  D A I R Y  P R O D U C T S  –  8  N U T S  –  9

C E L E R Y  –  1 0  M U S T A R D  –  1 1  S E S A M E  S E E D S  –  1 4  M O L L U S K S

I N  C O M P L I A N C E  W I T H  E U  R E G U L A T I O N  1 1 6 9 / 2 0 1 1


